Niisslisalat ® » @
Caramel-Haselnusse, Feigen-Vinaigrette | 18.50

Rotkrautcremesuppe @
Haselnussoél, Gewurzbirne | 13.50

Vegetarischer Herbstteller @)

Pilzragout a la creme, geschmortes Feigen-Rotkraut,
frischer Rosenkohl, stss-saurer Kurbis,

Eierspatzli, Gewlrzbirne, glasierte Marroni,
Preiselbeer-Kompott | 32.50

Rehpfeffer «Jager Art»

Speck, Silberzwiebeln, Crodtons,
geschmortes Feigen-Rotkraut, Rosenkohl,
Champignons, suss-saure Kurbiswdurfel,
Eierspatzli, Gewulrzbirne, glasierte Marroni,
Preiselbeer-Kompott | 44.50

Gebratene Forellenfilets
Nussbutter, Champagner-Sauerkraut,
Schnittlauch, kleine Schalenkartoffeln | 43.50

Rehschnitzel
Tessiner Rohschinken, Salbei, Dérrpflaumen-Kalbsjus,
Waldpilze, Federkohl, Carnaroli-Risotto | 47.50

Hirschfilet
Wacholderjus, cremige Rosenkohlblatter, Eierspatzli,
Gewlrzbirne, Preiselbeer-Kompott | 51.-
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ESSEN -TRINKEN - SEIN

Uber die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien
und Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

® glutenfrei @ laktosefrei @) vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt.| 26.09.



