
Burrata ¥ ©
bunter Tomatensalat, gebratene Eierschwämmli, 

Himbeer-Dressing | 21.50

Champignoncrèmesuppe ©
Waldpilz-Basilikum-Crostini | 13.50

Venere-Risotto ©
frische Eierschwämmli, grüne Bohnen, 

gehobelte Belper Knolle | 29.50 
dazu Tessiner Rohschinken + 6.50

Hausgemachte Süsskartoffel-Gnocchi ©
cremig zubereitet, Eierschwämmli, Thymian, 

kandierte Cherrytomaten | 29.50
mit Rindsfiletstreifen + 12.–

Gebratene Maispoulardenbrust ¥ ≈
Eierschwämmli, Honig-Lavendel-Jus, Saisongemüse, 

Kartoffelstock | 36.50

Gebratene Forellenfilets ≈
Waldpilzragout, frischer Blattspinat-Salat, Zitronenöl, 

Wildreis-Couscous | 39.50

Swiss-Alpine-Lachs-Würfel aus Lostallo ¥
Safransauce, Eierschwämmli-Tatar, 

gedünsteter Sommerspinat, Basmatireis | 46.50

Rindsfiletsteak vom Grill ¥
Sommertrüffeljus, Spätsommergemüse, 

Süsskartoffelstock | 54.– 

Über die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien 
und Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 

¥ glutenfrei  ≈ laktosefrei  © vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt. | 26.08. 


