
Beerentraum

SAISONAL 
GENIESSEN

Crème brûlée provençale • Sommerbeeren | 14.50

Oberländer Riesenmeringue • Sommerbeeren, 
Schlagrahm | 12.50

Crèmeschnitte «toi et moi» 
Blätterteig Mille feuilles, Vanillecrème | 12.50

Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50
(auch vegan erhältlich)

Cheesecake • Knusperboden,  
Sommerbeeren | 14.50

Aus unserer Käsevitrine • Käseauswahl, 
Früchtebrot, Chutney, marinierte Oliven 
pro 50 g | 13.50

Kuchen und Wähen • Fragen Sie nach unserer 
wechselnden, tagesfrischen Auswahl.

Moscato d’Asti DOCG • Bosio (vegan) | 1 dl | 9.–

Recioto di Soave DOCG Case Vecie 
Cecilia Beretta | 5 cl | 7.–
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Dessertweine


