
Vorspeisen
Farbiger Spargelsalat   

bunter Blattsalat, Bärlauch-Vinaigrette | 17.50 

Cappuccino vom grünen Spargel 
Spargelragout, mit Vanille verfeinert | 13.50 

dazu Crevetten + 10.–

Vegetarisch
Grillierter grüner Spargel  

mit Ziegenfrischkäse aus Zäziwil gratiniert, 
Thymian-Kartoffeln | 29.50 

Bärlauch-Tagliatelle 
Morchelrahmsauce, Spargelstreifen | 28.50

dazu Pouletwürfel + 10.–

Hauptgänge
Maispoulardenbrust 

Estragon-Jus, Bärlauchpesto-Risotto, 
weisser Spargel | 35.50

Schweinsfilet im Speckmantel 
Cognac-Morchelrahmsauce, Bratkartoffeln, 

gebratener grüner Spargel | 41.50 

Schweizer Rindsfilet
Thymian-Kalbsjus, zweierlei Spargel, 
frische Süsskartoffel-Gnocchi | 54.–

Forellenfilets 
mit Frühlingsgrün überbacken, Weissweinsauce,

zweierlei Spargel, Schnittlauch-Karoffelstock | 37.50 
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